
MENÙ DEL GIORNO  60€

(antipasto, primo, secondo e dolce) a sorpresa 

ANTIPASTI € 16

Vitello tonnato, sedano, cappero e limone
 
Sgombro sott’ olio, cuore di bue, panzanella

Ortaggi in agrodolce, gazpacho, fragola

  

PRIMI € 18

Agnolotto di erbette maison, noce pécan,
maggiorana, formaggio San Ste’

Linguina “Pastificio Agricolo Mancini” con
vongola, patata, bottarga

Orzotto, zucchina trombetta, menta e pecorino

SECONDI  € 25 

Pescato rosticciato, zuppetta di seppia,
scarpetta alla ligure

Baccalà con variazione di cipolla di Zerli, pil-pil

Tagliata di manzo, rucola & Parmigiano
Reggiano, gratin di patata

 
Pizza alla pala 80% idratazione alla caprese

Focaccia al formaggio Tipo Recco

L’orologio di formaggi liguri, pane maison,
chutney 

PER CONCLUDERE € 8

Nuvola 65 del nostro OrtoLab, sorbetto
maison, ‘Minchinotto’ soffiato

Mousse al cioccolato bahibe 46%, fragolina
di bosco ghiacciata, sambuco

Gelo di yoghurt, zuppetta die pesca, erba
luigia

Il prodotto contrassegnato con (*) può essere surgelato all’origine. Qualche prodotto, per garantirne la qualità, freschezza e  disponibilità può essere abbattuto a bassa temperatura.  Il pesce

crudo è sottoposto al trattamento di bonifica preventiva come richiesto dal Reg. 853/2004 per prevenire il rischio di anisakidosi. Alcuni piatti potrebbero contenere sostanze che provocano

intolleranze alimentari o allergie:  vi chiediamo di informarci tempestivamente; è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita, a richiesta, dal personale di servizio. (Reg. CE

1169/2011)

N A S T U R Z I O  B I S T R O T  
BISTROT TRADIZIONALE DI VILLA EDERA & LA TORRETTA

dalle 19.00 alle 21.30 (martedi chiuso) 
Coperto € 3 a persona

CON UN MINIMO D’ORDINE DI 2 PORTATE SALATE A PERSONA (ANTIPASTI/SFIZIO, PRIMI, SECONDI) 
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PRENOTATE ALLA RECEPTION IL  VOSTRO
TAVOLO IN GIARDINO PER FARE UN’
ESPERIENZA GOURMET TRADIZIONALE.

SAREMO LIETI  DI  AVERVI  A  CENA PER
FARVI  ASSAGGIARE I  NOSTRI  SAPORI
100% HOMEMADE IN LIGURIA!


